
頁數 : 1 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75788

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75788*
以下測試之樣品係由申請廠商所提供並確認資料如下:

產品名稱： 蘇式豆沙餅

樣品包裝： 請參考報告末頁樣品照片

樣品狀態/數量： 冷藏/3個

產品型號： —

產品批號： —

申請廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

申請廠商地址/電話/聯絡人： 235 新北市中和區立言街36號/(02)2226-7890#6013/洪嬿

生產或供應廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

製造日期： 2019/07/16

有效日期： 2019/08/04

原產地(國)： 台灣

收樣日期： 2019/07/22

測試日期： 2019/07/22

測試結果：

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

備註：1.測試報告僅就委託者之委託事項提供測試結果，不對產品合法性做判斷。
2.本報告共2頁，分離使用無效。

3.若該測試項目屬於定量分析則以「定量極限」表示；若該測試項目屬於定性分析則以「偵測極限」表示。

4.低於定量極限/偵測極限之測定值以 "未檢出"或" 陰性 " 表示。

5.本檢驗報告之所有檢驗內容，均依委託事項執行檢驗，如有不實，願意承擔完全責任。

6.測試項目名稱旁有加★者，為通過衛生福利部食品藥物管理署認證項目。

7.本次委託測試項目由SGS食品實驗室-高雄執行(FA/2019/75788)。

- END -

★水楊酸

測試項目

★苯甲酸

★己二烯酸

★去水醋酸

★對羥苯甲酸

衛生福利部衛授食字第1081900155號公告修正食品中防腐劑之

檢驗方法，以高效液相層析儀(HPLC)分析之。(衛生福利部公

告之防腐劑檢驗方法涵蓋丙酸、防腐劑-酸類5項及防腐劑-酯類

7項，若測試報告上之測試項目有欠缺者，即代表送檢客戶僅依

其需求委託檢測)。

2019/07/31

★防腐劑-酸類

測試結果

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。

Sarah.Yang
合格章



頁數 : 2 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75788

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75788*

2019/07/31

樣品照片

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。



頁數 : 1 of 3

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75786

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75786*
以下測試之樣品係由申請廠商所提供並確認資料如下:

產品名稱： 蘇式芝麻餅

樣品包裝： 請參考報告末頁樣品照片

樣品狀態/數量： 冷藏/10個

產品型號： —

產品批號： —

申請廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

申請廠商地址/電話/聯絡人： 235 新北市中和區立言街36號/(02)2226-7890#6013/洪嬿

生產或供應廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

製造日期： 2019/07/16

有效日期： 2019/08/04

原產地(國)： 台灣

收樣日期： 2019/07/22

測試日期： 2019/07/22

測試結果：

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

衛生福利部衛授食字第1081900155號公告修正食品

中防腐劑之檢驗方法，以高效液相層析儀(HPLC)分

析之。(衛生福利部公告之防腐劑檢驗方法涵蓋丙

酸、防腐劑-酸類5項及防腐劑-酯類7項，若測試報

告上之測試項目有欠缺者，即代表送檢客戶僅依其

需求委託檢測)。★水楊酸

測試項目

★苯甲酸

★己二烯酸

★去水醋酸

★對羥苯甲酸

2019/07/31

★防腐劑-酸類

測試結果

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。

Sarah.Yang
合格章



頁數 : 2 of 3

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75786

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75786*

2019/07/31

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 50 ppb(µg/kg)

未檢出 50 ppb(µg/kg)

未檢出 50 ppb(µg/kg)

衛生福利部部授食字第1051901392號公告修正

MOHWT0003.02食品中黴菌毒素檢驗方法－玉米赤

黴毒素之檢驗，以高效液相層析儀/螢光檢出器

(HPLC/FLR)分析之。

未檢出 5 ppb(µg/kg)

備註：1.測試報告僅就委託者之委託事項提供測試結果，不對產品合法性做判斷。
2.本報告共3頁，分離使用無效。

3.若該測試項目屬於定量分析則以「定量極限」表示；若該測試項目屬於定性分析則以「偵測極限」表示。

4.低於定量極限/偵測極限之測定值以 "未檢出"或" 陰性 " 表示。

5.本檢驗報告之所有檢驗內容，均依委託事項執行檢驗，如有不實，願意承擔完全責任。

6.測試項目名稱旁有加★者，為通過衛生福利部食品藥物管理署認證項目。

7.本次委託測試項目(防腐劑)由SGS食品實驗室-高雄執行(FA/2019/75786)。

- END -

測試項目 測試結果

衛生福利部部授食字第1021950541 號公告修正食

品中黴菌毒素檢驗方法－脫氧雪腐鐮刀菌烯醇及其

乙醯衍生物之檢驗，以高效液相層析質譜儀

(LC/MS/MS)分析之。

★脫氧雪腐鐮刀菌烯醇及其乙

醯衍生物之檢驗

★脫氧雪腐鐮刀菌烯醇

★3-乙醯基脫氧雪腐鐮刀菌烯

醇

★15-乙醯基脫氧雪腐鐮刀菌烯

醇

★玉米赤黴毒素

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。



頁數 : 3 of 3

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75786

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75786*

2019/07/31

樣品照片

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。



頁數 : 1 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75787

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75787*
以下測試之樣品係由申請廠商所提供並確認資料如下:

產品名稱： 蘇式芋泥餅

樣品包裝： 請參考報告末頁樣品照片

樣品狀態/數量： 冷藏/3個

產品型號： —

產品批號： —

申請廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

申請廠商地址/電話/聯絡人： 235 新北市中和區立言街36號/(02)2226-7890#6013/洪嬿

生產或供應廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

製造日期： 2019/07/16

有效日期： 2019/08/04

原產地(國)： 台灣

收樣日期： 2019/07/22

測試日期： 2019/07/22

測試結果：

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

備註：1.測試報告僅就委託者之委託事項提供測試結果，不對產品合法性做判斷。
2.本報告共2頁，分離使用無效。

3.若該測試項目屬於定量分析則以「定量極限」表示；若該測試項目屬於定性分析則以「偵測極限」表示。

4.低於定量極限/偵測極限之測定值以 "未檢出"或" 陰性 " 表示。

5.本檢驗報告之所有檢驗內容，均依委託事項執行檢驗，如有不實，願意承擔完全責任。

6.測試項目名稱旁有加★者，為通過衛生福利部食品藥物管理署認證項目。

7.本次委託測試項目由SGS食品實驗室-高雄執行(FA/2019/75787)。

- END -

2019/07/31

★防腐劑-酸類

測試結果

★水楊酸

測試項目

★苯甲酸

★己二烯酸

★去水醋酸

★對羥苯甲酸

衛生福利部衛授食字第1081900155號公告修正食品中防腐劑之

檢驗方法，以高效液相層析儀(HPLC)分析之。(衛生福利部公

告之防腐劑檢驗方法涵蓋丙酸、防腐劑-酸類5項及防腐劑-酯類

7項，若測試報告上之測試項目有欠缺者，即代表送檢客戶僅依

其需求委託檢測)。

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。

Sarah.Yang
合格章



頁數 : 2 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75787

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75787*

2019/07/31

樣品照片

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。



頁數 : 1 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75789

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75789*
以下測試之樣品係由申請廠商所提供並確認資料如下:

產品名稱： 蘇式棗泥餅

樣品包裝： 請參考報告末頁樣品照片

樣品狀態/數量： 冷藏/3個

產品型號： —

產品批號： —

申請廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

申請廠商地址/電話/聯絡人： 235 新北市中和區立言街36號/(02)2226-7890#6013/洪嬿

生產或供應廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

製造日期： 2019/07/16

有效日期： 2019/08/04

原產地(國)： 台灣

收樣日期： 2019/07/22

測試日期： 2019/07/22

測試結果：

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

備註：1.測試報告僅就委託者之委託事項提供測試結果，不對產品合法性做判斷。
2.本報告共2頁，分離使用無效。

3.若該測試項目屬於定量分析則以「定量極限」表示；若該測試項目屬於定性分析則以「偵測極限」表示。

4.低於定量極限/偵測極限之測定值以 "未檢出"或" 陰性 " 表示。

5.本檢驗報告之所有檢驗內容，均依委託事項執行檢驗，如有不實，願意承擔完全責任。

6.測試項目名稱旁有加★者，為通過衛生福利部食品藥物管理署認證項目。

7.本次委託測試項目由SGS食品實驗室-高雄執行(FA/2019/75789)。

- END -

★水楊酸

測試項目

★苯甲酸

★己二烯酸

★去水醋酸

★對羥苯甲酸

衛生福利部衛授食字第1081900155號公告修正食品中防腐劑之

檢驗方法，以高效液相層析儀(HPLC)分析之。(衛生福利部公

告之防腐劑檢驗方法涵蓋丙酸、防腐劑-酸類5項及防腐劑-酯類

7項，若測試報告上之測試項目有欠缺者，即代表送檢客戶僅依

其需求委託檢測)。

2019/07/31

★防腐劑-酸類

測試結果

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。

Sarah.Yang
合格章



頁數 : 2 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75789

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75789*

2019/07/31

樣品照片

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
鼎
泰
豐
小
吃
店
股
份
有
限
公
司
版
權
所
有
，
翻
印
必
究
。



頁數 : 1 of 2

鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75790

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75790*
以下測試之樣品係由申請廠商所提供並確認資料如下:

產品名稱： 蘇式鮮肉餅

樣品包裝： 請參考報告末頁樣品照片

樣品狀態/數量： 冷藏/3個

產品型號： —

產品批號： —

申請廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

申請廠商地址/電話/聯絡人： 235 新北市中和區立言街36號/(02)2226-7890#6013/洪嬿

生產或供應廠商： 鼎泰豐小吃店股份有限公司

製造日期： 2019/07/16

有效日期： 2019/07/25

原產地(國)： 台灣

收樣日期： 2019/07/22

測試日期： 2019/07/22

測試結果：

測試方法
定量/偵測

極限(註3)
單位

--- --- --- ---

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

未檢出 0.02 g/kg

備註：1.測試報告僅就委託者之委託事項提供測試結果，不對產品合法性做判斷。
2.本報告共2頁，分離使用無效。

3.若該測試項目屬於定量分析則以「定量極限」表示；若該測試項目屬於定性分析則以「偵測極限」表示。

4.低於定量極限/偵測極限之測定值以 "未檢出"或" 陰性 " 表示。

5.本檢驗報告之所有檢驗內容，均依委託事項執行檢驗，如有不實，願意承擔完全責任。

6.測試項目名稱旁有加★者，為通過衛生福利部食品藥物管理署認證項目。

7.本次委託測試項目由SGS食品實驗室-高雄執行(FA/2019/75790)。

- END -

★水楊酸

測試項目

★苯甲酸

★己二烯酸

★去水醋酸

★對羥苯甲酸

衛生福利部衛授食字第1081900155號公告修正食品中防腐劑之

檢驗方法，以高效液相層析儀(HPLC)分析之。(衛生福利部公

告之防腐劑檢驗方法涵蓋丙酸、防腐劑-酸類5項及防腐劑-酯類

7項，若測試報告上之測試項目有欠缺者，即代表送檢客戶僅依

其需求委託檢測)。

2019/07/31

★防腐劑-酸類

測試結果
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鼎泰豐小吃店股份有限公司 報告編號： FA/2019/75790

新北市中和區立言街36號 報告日期：

*FA/2019/75790*

2019/07/31

樣品照片
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Pa g e :1of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75788A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75788A-01*
T H E FOL L OW IN G M E R C H A N D ISE W A S(W ER E)SU B M IT T E D A N D ID E N T IFIE D B Y T H E C L IE N T A S :

Produ ct N a m e： Su z hou -Sty le M oon ca ke (Red B ea n )

Sa m ple pa ck a g in g ： Plea s e refertothe photos fors a m ple s how n a t the la s t pa g e ofthis report

S a m ple con dition /

a m ou n t：
R efrig era te/three Pieces

Item N o.： —

L ot.N o.： —

A pplica n t： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

A pplica n t a ddres s /

telephon e n u m b er/

con ta ct pers on ：

N o.36,L iy a n St.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity 235,T a iw a n R .O.C./(02)2226-7890#6013/H a n n a h.H u n g

M a n u fa ctu rer/V en dor： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

M a n u fa ctu re D a te：

E x piry D a te：

Cou n try ofOrig in ： T a iw a n

S a m ple R eceived： 2019/07/22

T es tin g D a te： 2019/07/22

T es t R es u lts :

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

7.T hes e tes tin g item s w ere perform ed b y SG S Food L a b ora tory -K a ohs iu n g (FA/2019/75788).

-E N D -

M OH W M ethod Food N o.1081900155A n n ou n ced .M ethod ofT es t for

Pres erva tives in Foods .A n a ly s is w a s perform ed b y H P L C .(T here a re 13

tes tin g item s (in clu din g A cid Pres erva tives 5 item s 、E s terPres erva tives 7

item s、Propion ic A cid)a n n ou n ced b y T FD A fordeterm in in g pres erva tives .If

they a re n ot s how n on the tes tin g report com pletely ,it m ea n s tha t clien t

n eeds thos e tes tin g item s a s req u es ted.)

2019/07/16

2019/08/04

T es t Item T es t M ethod R es u lts

2019/07/31

★ Dehy droa cetic a cid

★ A cid Pres erva tives ---

★ B en z oic a cid

★ Sorb ic a cid

★ p-H y drox y b en z oic a cid

★ Sa licy lic a cid

N ote： 1.T he tes t report m erely reflects the tes t res u lts ofthe con s ig n ed m a tters

ofthe clien t a n d is n ot a certifica tion ofthe leg itim a cy ofthe rela ted produ cts .

3.Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a n tita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofQ u a n tifica tion (L OQ );

Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a lita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofDetection (L OD).

5.Allitem s in this tes tin g report is b a s ed on the req u es t from clien t a n d w e a re res pon s ib le fortha t.

2.T his tes tin g report con ta in s 2 pa g es a n d it’s in va lid w hen they a re s epa ra ted.

4.T he tes tin g res u lt w illb e “ N .D .” orN eg a tive forL im it ofQ u a n tifica tion a n d L im it ofDetection ,res pectively .

６ .T he tes tin g item s ha vin g b een a ccredia ted b y M OH W a re a dded w ith a m a rk "★ ".

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
Dint

aif
un

g R
es

tau
ran

t C
o.,

 L
td.

 C
op

yr
igh

ted
, A

ll 
Righ

ts 
Res

erv
ed



Pa g e :2of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75788A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75788A-01*

2019/07/31

#E N D

S a m ple Photo
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FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
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Pa g e :1of3

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75786A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75786A-01*
T H E FOL L OW IN G M E RC H A N D ISE W A S(W E R E)SU B M IT T E D A N D ID E N T IFIE D B Y T H E C L IE N T A S :

Produ ct N a m e： Su z hou -Sty le M oon ca ke (Ses a m e)

Sa m ple pa ck a g in g ： Plea s e refertothe photos fors a m ple s how n a t the la s t pa g e ofthis report

S a m ple con dition /

a m ou n t：
R efrig era te/ten Pieces

Item N o.： —

L ot.N o.： —

A pplica n t： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

A pplica n t a ddres s /

telephon e n u m b er/

con ta ct pers on ：

N o.36,L iy a n St.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity 235,T a iw a n R .O.C./(02)2226-7890#6013/H a n n a h.H u n g

M a n u fa ctu rer/V en dor： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

M a n u fa ctu re D a te：

E x piry D a te：

Cou n try ofOrig in ： T a iw a n

S a m ple R eceived： 2019/07/22

T es tin g D a te： 2019/07/22

T es t R es u lts :

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

M OH W M ethod Food N o.1081900155A n n ou n ced .

M ethod ofT es t forPres erva tives in Foods .A n a ly s is

w a s perform ed b y H P L C .(T here a re 13tes tin g item s

(in clu din g A cid Pres erva tives 5 item s 、E s ter

Pres erva tives 7item s 、Propion ic A cid)a n n ou n ced b y

T FD A fordeterm in in g pres erva tives .Ifthey a re n ot

s how n on the tes tin g report com pletely ,it m ea n s tha t

clien t n eeds thos e tes tin g item s a s req u es ted.)

2019/07/16

2019/08/04

T es t Item T es t M ethod R es u lts

2019/07/31

★ Dehy droa cetic a cid

★ A cid Pres erva tives ---

★ B en z oic a cid

★ Sorb ic a cid

★ p-H y drox y b en z oic a cid

★ Sa licy lic a cid
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食品實驗室-台北食品實驗室-台北
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Pa g e :2of3

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75786A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75786A-01*

2019/07/31

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 50 ppb (µg /k g )

N .D . 50 ppb (µg /k g )

N .D . 50 ppb (µg /k g )

N .D . 5 ppb (µg /k g )

            7.T hes e tes tin g  item s  ( Pres erva tives)w ere perform ed b y  SG S Food L a b ora tory -K a ohs iu n g (FA/2019/75786).

-E N D -

T es t Item T es t M ethod R es u lts

M OH W M ethod Food N o.1021950541 A n n ou n ced.

M ethod ofT es t forM y cotox in in Foods -T es t of

Deox y n iva len ol,3-Acety lD eox y n iva len ola n d 15-

Acety lD eox y n iva len ol.A n a ly s is w a s perform ed b y

L C/M S/M S.

2.T his tes tin g report con ta in s 3 pa g es a n d it’s in va lid w hen they a re s epa ra ted.

4.T he tes tin g res u lt w illb e “ N .D .” orN eg a tive forL im it ofQ u a n tifica tion a n d L im it ofDetection ,res pectively .

６ .T he tes tin g item s ha vin g b een a ccredia ted b y M OH W a re a dded w ith a m a rk "★ ".

N ote： 1.T he tes t report m erely reflects the tes t res u lts ofthe con s ig n ed m a tters

ofthe clien t a n d is n ot a certifica tion ofthe leg itim a cy ofthe rela ted produ cts .

3.Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a n tita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofQ u a n tifica tion (L OQ );

Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a lita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofDetection (L OD).

5.Allitem s in this tes tin g report is b a s ed on the req u es t from clien t a n d w e a re res pon s ib le fortha t.

★ 3-Acety lD eox y n iva len ol

★ 15-Acety lD eox y n iva len ol

★ Zea ra len on e M OH W T 0003.02M ethod Food N o.1051901392

A n n ou n ced.M ethod ofT es t forM y cotox in in Foods -

T es t ofZea ra len on e.A n a ly s is w a s perform ed b y

H P L C/FL R .

★ T es t ofDeox y n iva len ol， 3-

Acety lD eox y n iva len ola n d 15-

Acety lD eox y n iva len ol

---

★ Deox y n iva len ol
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D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75786A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75786A-01*

2019/07/31

#E N D

Sa m ple Photo

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
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Pa g e :1of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75787A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75787A-01*
T H E FOL L OW IN G M E R C H A N D ISE W A S(W ER E)SU B M IT T E D A N D ID E N T IFIE D B Y T H E C L IE N T A S :

Produ ct N a m e： Su z hou -Sty le M oon ca ke (T a ro)

Sa m ple pa ck a g in g ： Plea s e refertothe photos fors a m ple s how n a t the la s t pa g e ofthis report

S a m ple con dition /

a m ou n t：
R efrig era te/three Pieces

Item N o.： —

L ot.N o.： —

A pplica n t： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

A pplica n t a ddres s /

telephon e n u m b er/

con ta ct pers on ：

N o.36,L iy a n St.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity 235,T a iw a n R .O.C./(02)2226-7890#6013/H a n n a h.H u n g

M a n u fa ctu rer/V en dor： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

M a n u fa ctu re D a te：

E x piry D a te：

Cou n try ofOrig in ： T a iw a n

S a m ple R eceived： 2019/07/22

T es tin g D a te： 2019/07/22

T es t R es u lts :

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

7.T hes e tes tin g item s w ere perform ed b y SG S Food L a b ora tory -K a ohs iu n g (FA/2019/75787).

-E N D -

2019/07/31

★ Dehy droa cetic a cid

★ A cid Pres erva tives ---

★ B en z oic a cid

★ Sorb ic a cid

2019/07/16

2019/08/04

T es t Item T es t M ethod R es u lts

★ p-H y drox y b en z oic a cid

★ Sa licy lic a cid

N ote： 1.T he tes t report m erely reflects the tes t res u lts ofthe con s ig n ed m a tters

ofthe clien t a n d is n ot a certifica tion ofthe leg itim a cy ofthe rela ted produ cts .

3.Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a n tita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofQ u a n tifica tion (L OQ );

Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a lita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofDetection (L OD).

5.Allitem s in this tes tin g report is b a s ed on the req u es t from clien t a n d w e a re res pon s ib le fortha t.

2.T his tes tin g report con ta in s 2 pa g es a n d it’s in va lid w hen they a re s epa ra ted.

4.T he tes tin g res u lt w illb e “ N .D .” orN eg a tive forL im it ofQ u a n tifica tion a n d L im it ofDetection ,res pectively .

６ .T he tes tin g item s ha vin g b een a ccredia ted b y M OH W a re a dded w ith a m a rk "★ ".

M OH W M ethod Food N o.1081900155A n n ou n ced .M ethod ofT es t for

Pres erva tives in Foods .A n a ly s is w a s perform ed b y H P L C .(T here a re 13

tes tin g item s (in clu din g A cid Pres erva tives 5 item s 、E s terPres erva tives 7

item s、Propion ic A cid)a n n ou n ced b y T FD A fordeterm in in g pres erva tives .If

they a re n ot s how n on the tes tin g report com pletely ,it m ea n s tha t clien t

n eeds thos e tes tin g item s a s req u es ted.)
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Pa g e :2of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75787A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75787A-01*

2019/07/31

#E N D

S a m ple Photo

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓

FOOD LAB-TAIPEI

Test Report
測 試 報 告測 試 報 告

食品實驗室-台北食品實驗室-台北
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Pa g e :1of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75789A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75789A-01*
T H E FOL L OW IN G M E R C H A N D ISE W A S(W ER E)SU B M IT T E D A N D ID E N T IFIE D B Y T H E C L IE N T A S :

Produ ct N a m e： Su z hou -Sty le M oon ca ke (Red D a te)

Sa m ple pa ck a g in g ： Plea s e refertothe photos fors a m ple s how n a t the la s t pa g e ofthis report

S a m ple con dition /

a m ou n t：
R efrig era te/three Pieces

Item N o.： —

L ot.N o.： —

A pplica n t： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

A pplica n t a ddres s /

telephon e n u m b er/

con ta ct pers on ：

N o.36,L iy a n St.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity 235,T a iw a n R .O.C./(02)2226-7890#6013/H a n n a h.H u n g

M a n u fa ctu rer/V en dor： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

M a n u fa ctu re D a te：

E x piry D a te：

Cou n try ofOrig in ： T a iw a n

S a m ple R eceived： 2019/07/22

T es tin g D a te： 2019/07/22

T es t R es u lts :

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

7.T hes e tes tin g item s w ere perform ed b y SG S Food L a b ora tory -K a ohs iu n g (FA/2019/75789).

-E N D -

2019/07/31

★ Dehy droa cetic a cid

★ A cid Pres erva tives ---

★ B en z oic a cid

★ Sorb ic a cid

2019/07/16

2019/08/04

T es t Item T es t M ethod R es u lts

★ p-H y drox y b en z oic a cid

★ Sa licy lic a cid

N ote： 1.T he tes t report m erely reflects the tes t res u lts ofthe con s ig n ed m a tters

ofthe clien t a n d is n ot a certifica tion ofthe leg itim a cy ofthe rela ted produ cts .

3.Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a n tita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofQ u a n tifica tion (L OQ );

Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a lita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofDetection (L OD).

5.Allitem s in this tes tin g report is b a s ed on the req u es t from clien t a n d w e a re res pon s ib le fortha t.

2.T his tes tin g report con ta in s 2 pa g es a n d it’s in va lid w hen they a re s epa ra ted.

4.T he tes tin g res u lt w illb e “ N .D .” orN eg a tive forL im it ofQ u a n tifica tion a n d L im it ofDetection ,res pectively .

６ .T he tes tin g item s ha vin g b een a ccredia ted b y M OH W a re a dded w ith a m a rk "★ ".

M OH W M ethod Food N o.1081900155A n n ou n ced .M ethod ofT es t for

Pres erva tives in Foods .A n a ly s is w a s perform ed b y H P L C .(T here a re 13

tes tin g item s (in clu din g A cid Pres erva tives 5 item s 、E s terPres erva tives 7

item s、Propion ic A cid)a n n ou n ced b y T FD A fordeterm in in g pres erva tives .If

they a re n ot s how n on the tes tin g report com pletely ,it m ea n s tha t clien t

n eeds thos e tes tin g item s a s req u es ted.)

3F, 125, Wu Kung Road, New Taipei Industrial Park, Wu Ku District, New Taipei City, 24886, Taiwan  / 24886新北市五股區新北產業園區五工路125號3樓
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Pa g e :1of2

D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td. R eport N o.： FA/2019/75790A-01

N o.36,L iy a n S t.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity ,T a iw a n R .O.C . D a te：

*FA/2019/75790A-01*
T H E FOL L OW IN G M E R C H A N D ISE W A S(W ER E)SU B M IT T E D A N D ID E N T IFIE D B Y T H E C L IE N T A S :

Produ ct N a m e： Su z hou -Sty le M oon ca ke (Pork)

Sa m ple pa ck a g in g ： Plea s e refertothe photos fors a m ple s how n a t the la s t pa g e ofthis report

S a m ple con dition /

a m ou n t：
R efrig era te/three Pieces

Item N o.： —

L ot.N o.： —

A pplica n t： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

A pplica n t a ddres s /

telephon e n u m b er/

con ta ct pers on ：

N o.36,L iy a n St.,Zhon g he D is t.,N ew T a ipei C ity 235,T a iw a n R .O.C./(02)2226-7890#6013/H a n n a h.H u n g

M a n u fa ctu rer/V en dor： D in T a i Fu n g R es ta u ra n t Co.,L td.

M a n u fa ctu re D a te：

E x piry D a te：

Cou n try ofOrig in ： T a iw a n

S a m ple R eceived： 2019/07/22

T es tin g D a te： 2019/07/22

T es t R es u lts :

L OQ /L OD

(N ote 3.)
U n it

--- --- ---

N .D. 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

N .D . 0.02 g /k g

7.T hes e tes tin g item s w ere perform ed b y SG S Food L a b ora tory -K a ohs iu n g (FA/2019/75790).

-E N D -

M OH W M ethod Food N o.1081900155A n n ou n ced .M ethod ofT es t for

Pres erva tives in Foods .A n a ly s is w a s perform ed b y H P L C .(T here a re 13

tes tin g item s (in clu din g A cid Pres erva tives 5 item s 、E s terPres erva tives 7

item s、Propion ic A cid)a n n ou n ced b y T FD A fordeterm in in g pres erva tives .If

they a re n ot s how n on the tes tin g report com pletely ,it m ea n s tha t clien t

n eeds thos e tes tin g item s a s req u es ted.)

2019/07/16

2019/07/25

T es t Item T es t M ethod R es u lts

2019/07/31

★ Dehy droa cetic a cid

★ A cid Pres erva tives ---

★ B en z oic a cid

★ Sorb ic a cid

★ p-H y drox y b en z oic a cid

★ Sa licy lic a cid

N ote： 1.T he tes t report m erely reflects the tes t res u lts ofthe con s ig n ed m a tters

ofthe clien t a n d is n ot a certifica tion ofthe leg itim a cy ofthe rela ted produ cts .

3.Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a n tita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofQ u a n tifica tion (L OQ );

Ifthe tes tin g item b elon g s toq u a lita tive a n a ly s is then this colu m n des crib es L im it ofDetection (L OD).

5.Allitem s in this tes tin g report is b a s ed on the req u es t from clien t a n d w e a re res pon s ib le fortha t.

2.T his tes tin g report con ta in s 2 pa g es a n d it’s in va lid w hen they a re s epa ra ted.

4.T he tes tin g res u lt w illb e “ N .D .” orN eg a tive forL im it ofQ u a n tifica tion a n d L im it ofDetection ,res pectively .

６ .T he tes tin g item s ha vin g b een a ccredia ted b y M OH W a re a dded w ith a m a rk "★ ".
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